
            Nos Burgers Maison 

(Pain, frites et steak* haché maison) 

Classique       12,90 € 

Cheese       13,90 € 

Savoyard       14,90 € 

Negra        16,90 € 

 

                 Menu Enfant 

🍽 Jambon ou escalope de dinde*        + frites ou pâtes + 1 boule de 

glace ou salade de fruits maison   Prix : 9,50€ (boisson non comprise) 

 

         Nos Accompagnements 

Frites Maison, Écrasé de Pommes de Terre, Pâtes Fraîches & 

légumes frais 

          Nos Sauces 

Poivre, Morilles, Girolles, Échalotes, Béarnaise, Champignons, 

Maître d’hôtel 

*Viande d’origine française / **Viande d’origine UK / ***Viande 

d’origine irlandaise/****viande d’origine allemande/****viande 

d’origine espagnole  

Tableau des allergènes sur demande. 

     Prix nets, hors boissons 

  www.heidenkirch.com 

http://www.heidenkirch.com/


 

 

(Carte - Semaine du 23 février 2026) 

 

La pépite (vin) du moment :  

 

Fixin "Filiae" Rouge -2023- AOP Domaine Joliet       45,90€ 

 

Une sélection des Jeunes Vignes du Clos de la Perrière, vinifiée par la 

nouvelle génération de la famille Joliet, Camille Joliet. Un premier pas 

tout en fraicheur dans ce Clos cistercien exceptionnel. 

Le nez et la bouche sont fruités et épicés. Les tannins sont souples et 

puissants. Un bel équilibre, un grand vin de Bourgogne et une 

production de 5000 bouteilles seulement. Les vins rouges de 

l’appellation fixin offrent une robe violine brillante et limpide. Leur 

palette aromatique est typique du pinot noir. À découvrir sans tarder. 

 

    Adresse : chemin des Mineurs 67430 Ratzwiller 

   Téléphone : 03 88 02 09 87 

  Site Web : www.heidenkirch.com 

Note sur demande, carafe d’eau gratuite (avec une consommation), tous nos 

vins sont d’appellations d’origine protégée sauf mention(s) contraire(s) 

http://www.heidenkirch.com/


            Les Entrées (faites maison et minute) 

 

Foie Gras de Canard français Maison  18,90 € 

 

Gravelax de Saumon Bömlo Maison   16,90 €  

(en plat 21,90 €) 

 

Salade Océane, Gambas sauce Cocktail   15,90 €  

(en plat 19,90 €) 

 

Salade Vosgienne      13,90 € 

(tomate, œuf, lardons & croutons au feu de bois) 

(en plat 16,90 €) 

 

Chèvre Chaud Pané au Feu de Bois    11,90 €  

(en plat 15,90 €) 

 

Terrine Maison & Crudités     10,90 €   

(en plat 14,90 €) 

 

 

 

 



     Les Plats (faits maison et minute) 

 

Suggestion du moment :  

Véritable poussin d’Alsace* farci, au feu de bois 22,90 € 

Viande très tendre, plus fine et délicate qu’un poulet standard, 

une farce selon la recette de mémé et cuisson au feu de bois ! 

Filet de Bœuf de caractère « Alsace »*  28,90 € 

Tendre, persillage fondant et made in Elsass  

 

Entrecôte de caractère « Alsace »*   25,90 € 

Une saveur incomparable, une couleur rouge vif et son persillé 

qui apporte de la tendreté. 

 

Onglet à l’échalote "Black Angus Irlandais"***  21,90 €  

Le Black Angus Irlandais est reconnu mondialement pour sa 

qualité, sa tendreté et son goût incomparable. 

 

Suprême de Poulet Label Rouge Alsace*   19,90 € 

Au feu de bois, sauce aux morilles  

 

Coquille aux Poissons Frais au Feu de Bois   19,90 € 

Cordon Bleu Maison au Feu de Bois (Dinde)*  19,90 € 

 

Escalope à la Crème (Dinde)*    15,90 € 






